
TIPICI MEDITERRANEI

PANZEROTTO
CANTABRICO

PANZEROTTO
MARGHERITA

ORECCHIETTE
CONTADINE

ORECCHIETTE
DEI DUE MARI

DOLCE PASTICCIOTTO
PUGLIESE

PROLOCO
VILLA PITIGNANO

CAPPELLACCIO
DI BUFALA E BACCALÀ

BACCALÀ
ALLA PERUGINA

SAGRA BADIOLA

INSALATA DI BACCALÀ 
CON CECI

FILETTO
DI BACCALÀ FRITTO

LA VECCHIA FRITTORIA

��FRITTO REALE
DEL TRASIMENO
Supplì di tinca affumicata, arancino  
di carbonara di lago, panzerotto al 
tegamaccio, polpettine di carpa e cipolla 
rossa di Cannara, chips 

PAELLA DEL TRASIMENO

MARTANA ITTICA SNC

��COREGONE MARINATO

LATTARINO FRITTO

�PERSICO REALE FRITTO

OSTERIA TINCA’NTO

�GNOCCHI CON
SUGO DI TINCA
AFFUMICATA 

FRITTURA DI PERSICO
E AGONI

CROSTONE BURRATA,
PERSICO MARINATO 
E CIPOLLA ROSSA
DI CANNARA

PRO LOCO CHIOGGIA
E SOTTOMARINA

��BIGOLI IN SALSA
Bigoli di pasta fresca  
con salsa di acciughe

SARDE IN SAORE
CON BOSSOLÁ
Sardine fritte marinate con cipolla, 
aceto e pane secco tipico di Chioggia

CICCHETTO
CHIOGGIOTTO
Crostone di pane con baccalà 
mantecato

RISTORANTE MARE
MARCO MAURIZI

��FRITTURA MISTA,
COMPOSTA DA CALAMARI,
GAMBERI, ALICI, BACCALÀ

PIATTO DI CRUDITÉ
3 Tartare: spigola, tonno e spada  
Mix di crostacei: scampi e gamberi

PIATTO DI CRUDITÉ
CON OSTRICHE
3 Tartare: spigola, tonno e spada  
Mix di crostacei: scampi, gamberi  
e ostriche

LOCANDA  
DEL TRASIMENO

��TRASIMENO
FISH&CHIPS

CHICCHE 
DELLA REGINA
Polpette di pesce di lago fritto

ROSSO DI SERA  
A ZONZO

PANINO DELLA
VALNERINA

PANINO
CON PORCHETTA DI LAGO

��SUPPLÌ AL TEGAMACCIO

GELATERIA 
DULCINEA

GELATO
Baby / Medio / Grande

BRIOCHES
CON GELATO

JACOB

BIRRA ALLA SPINA
Piccola / Media / Grande

CAFFÈ

DRINK MOOD

COCKTAIL
(alcolici base e premium / analcolici) 

PROSECCO
MILLESIMATO

BIBITE E SUCCHI

CANTINE 
I FENICOTTERI

“VIBIO”
“CRASI”
“MERLOT”
“SAGRAMERLO”
“NON GETTARE
LA PLASTICA
NELL’OCEANO”
(bottiglia/calice) 

1 GETT
ONE=1

€

I GETTONI NON SONO RIMBORSABILI

Inquadra il QR e scarica  
il menu dal nostro sito.
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DA BERE

DOLCE


